
III JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2022

 Del 1 al 20 de marzo de 2022

RESTAURANTES PARTICIPANTES:
www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

Noche de Ronda es un establecimiento lleno de encanto, 
donde podrás sentirte como en casa desde el momento en el 
que llegues, recibirás el mejor trato y todas las atenciones que 
te mereces, porque para nosotros, la satisfacción de nuestros 
clientes es lo que más nos importa. Te garantizamos una 
estancia magnífica, teniendo a la mano delicatessen que podrás 
disfrutar y la cocina que nos caracteriza porque está hecha 
con el corazón, abrimos la cafetería a las 8:30 de la mañana, 
ofrecemos desayunos, comidas y cenas.. Nos adaptamos a todo 
tipo de público, intentamos complacer a quienes nos visitan 
con un trato personalizado. Nuestras instalaciones encantan 
a todos los viajeros, porque nos preocupamos por ofrecer las 
mejores calidades.

HOTEL

“NOCHE DE RONDA”

Calle Magistrado Ruiz Rico, 3. 23470 Cazorla (Jaén)

953333370 – 615649380

direccion@nochederonda.es

https://nochederonda.es/

https://www.facebook.com/nochederondacazorla/

HOTEL “NOCHE DE RONDA”
CAZORLA (JAÉN)



CROQUETAS DE RIN RAN SOBRE CREMA DE 
BACALAO Y TIERRA DE ACEITUNA 

ACEITUNA NEGRA “ACEITUNERA JIENNENSE” DE JAÉN
ACEITE “ACEITES CAZORLA” DE CAZORLA 

PATÉ DE CORDERO SEGUREÑO
CORDERO “EL PILLA” DE SANTIAGO DE LA ESPADA (SANTIAGO PONTONES)

ENDIVIAS CON TRUCHA AHUMADA Y CREMA DE QUESO
TRUCHA “PEZ Y PER” DE SANTIAGO PONTONES 

QUESO FRESCO “LEVASA” DE JAÉN

BACALAO CONFITADO CON PIEL DE MIEL Y PIL PIL DE AOVE
MIEL “APISIERRA” DE POZO ALCÓN

ACEITE “ACEITES CAZORLA” DE CAZORLA

RABO DE TORO AL TINTO CAMPOAMENO
VINO TINTO SYRAH  

”BODEGAS CAMPOAMENO” DE FRAILES

Postre

NATILLAS DE AOVE CON GALLETAS GENGIS
GALLETAS DE GENGIBRE “GENGIS. LA BOUTIQUE DEL DULCE” DE ÚBEDA

ACEITE PICUAL VERDE “ACEITES CAZORLA” DE CAZORLA

Bebida
COPA DE TINTO SYRAH  

“BODEGAS CAMPOAMENO” DE FRAILES 

30 €


