
El Restaurante Asador “El Recreo” fue fundado por Miguel 
Ramírez Navarro en 1934, sus hijos Pedro y Manolo Ramírez 
siguieron con la actividad hostelera y en la actualidad son 
los nietos y biznietos los que dan continuidad a esta Saga de 
restauradores.

Actualmente esta tercera y cuarta generación han dado 
al establecimiento un toque dinámico e innovador lo que 
actualmente les caracteriza.

 Ésta conjugación de cocina tradicional y artesana Andaluza 
con unas pinceladas de cocina creativa y vanguardista hace 
una perfecta mezcla para deleitar y sorprender a los paladares 
más exigentes y gourmet.

Teniendo en cuenta la magnífica calidad de las materias primas, 
su buena mano en los fogones y el trato amable y familiar al 
cliente, con ello logran que cuando nos sentemos a su mesa, 
recordemos con gratitud la excelencia de la buena cocina y la 
calidad de sus platos.

RESTAURANTE-ASADOR 

“EL RECREO”

Plaza de La Constitución, 53. 23630 Villargordo  
(Villatorres–Jaén)

953377072 

restauradoreselrecreodevillargordo@hotmail.com

www.restauranteasadorelrecreo.es/

III JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2022

 Del 1 al 20 de marzo de 2022

RESTAURANTES PARTICIPANTES:
www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

RESTAURANTE-ASADOR “EL RECREO”
VILLARGORDO-VILLATORRES (JAÉN)



ACEITUNAS VERDES MACHACADAS
ACEITUNAS “ACEITUNERA JIENNENSE” DE JAÉN

MARIDAJE CON CERVEZA ARTESANA “TIERRA DE FRONTERA” DE ALCALÁ LA REAL

DEGUSTACIÓN DE AOVE COSECHA TEMPRANA,  
CON PERLAS DE GUADALQUIVIR Y PAN DE PUEBLO

QUESO CREMOSO “CORTIJO CARBONERILLOS” DE VALDEPEÑAS DE JAÉN
AOVE “DON VERDE VIDA” DE CABRA DE SANTO CRISTO 

MARIDAJE CON CERVEZA ARTESANA “TIERRA DE FRONTERA” DE ALCALÁ LA REAL

SALMOREJO A NUESTRO ESTILO CON BERBERECHOS 
FRESCOS Y ESPUMA DE CRUZCAMPO

AJOS “AJOS GALLARDO” DE JAMILENA
AOVE “MAGNA SUR” S.C.A. BEDMARENSE DE BEDMAR 

MARIDAJE CON VINO BLANCO JOVEN “BLANCA MARIA” 
BODEGAS MARCELINO SERRANO DE ALCALÁ LA REAL

CAZUELA DE HABITAS BABYS SALTEADAS, HUEVOS DE CORRAL Y TRUFA NEGRA
HABITAS BABYS “CONGANA” DE BEDMAR

HUEVOS “BIOCÁSTULO” DE LINARES 
MARIDAJE CON VINO BLANCO JOVEN “BLANCA MARIA” 

BODEGAS MARCELINO SERRANO DE ALCALÁ LA REAL

SOPA DE AJO ESPARRAGADA
AJOS “AJOS GALLARDO” DE JAMILENA

MARIDAJE VINO ESPUMOSO BRUT NATURE “MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL

PULPO A LA BRASA SOBRE EMULSIÓN DE PATATA CON AOVE
PULPO EXTRA “MARISCOS CASTELLAR” DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

MARIDAJE VINO ESPUMOSO BRUT NATURE “MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL

CALLOS CON GARBANZOS, SABORES MILENARIOS. COCCIÓN 
MUY LENTA EN HORNO DE LEÑA Y OLLA DE BARRO

CALLOS “CÁRNICAS TOLEDANO” DE JAÉN
MARIDAJE CON VINO TINTO RESERVA “MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL

CARRILLERA ESTOFADA EN SU JUGO CON PATATA ROTA
CARRILLERA “MARISCOS CASTELLAR” DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

MARIDAJE CON VINO TINTO RESERVA ETIQUETA NEGRA 
“MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL

Postres
PUDDING CASERO DE PAN DE ESPECIES 

MIEL “APISIERRA” DE POZO ALCÓN
LECHE “LEVASA” DE JAÉN

HUEVOS “BIO CÁSTULO” DE LINARES
MARIDAJE CON VINO BLANCO SEMIDULCE

BOMBONCITOS DE AOVE COSECHA TEMPRANA 
CON CRUJIENTE DE TRIGO Y ALMENDRA

AOVE COSECHA TEMPRANA “DON VERDE VIDA” DE CABRA DE SANTO CRISTO

CAFÉ 
CAFÉ “SIERRA DE SEGURA” DE PUENTE DE GÉNAVE

40 €


