
III JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2022

 Del 1 al 20 de marzo de 2022

RESTAURANTES PARTICIPANTES:
www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

Un lugar donde la cocina tradicional se fusiona con los platos 
más modernos e innovadores, de la mano de nuestro Chef, 
Alberto Fernández.

Somos defensores de una cocina tradicional pero a la 
vanguardia a la hora de elaborar nuestra carta, pensada para el 
disfrute y buen comer de nuestros comensales.

Déjate deleitar por nuestros platos de cuchara, típicos de la 
provincia de Jaén y con nuestro «toque» particular. Te invitamos 
a que conozcas también nuestro restaurante en Cabra de Santo 
Cristo, en pleno corazón de Sierra Mágina, donde disfrutarás de 
los mejores platos tradicionales con el toque indispensable del 
mejor Aceite de Oliva de la zona.

RESTAURANTE

“CASA HERMINIA”

IFEJA. Recinto provincial de ferias y congresos. Centro de 
convenciones. Prolongacion ctra. de Granada, s/n. Jaén

953263561 – 635574485

Calle Moya, 12. 23550 Cabra del Santo Cristo (Jaén)

953397506 – 953397135

info@casaherminia.com – www.casaherminia.com

https://www.facebook.com/restaurante.casaherminia

https://www.instagram.com/casa_herminia/

RESTAURANTE “CASA HERMINIA”
JAÉN Y CABRA DEL SANTO CRISTO (JAÉN)



DEGUSTACIÓN DE LOS PRIMEROS AOVEs TEMPRANOS

NUESTRA DESPENSA SIEMPRE EN UNA MESA
EMBUTIDOS “AIRES DE MÁGINA” DE TORRES

Degustación individual
UN BOCADO DE LOS PARQUES NATURALES DE JAÉN 

SIERRA MÁGINA: TRUFA DE MORCILLA, 
PERA, CHOCOLATE Y PISTACHO

MORCILLA “TITOS BOLÍVAR” DE NOALEJO
CHOCOLATE “APISIERRA” DE POZO ALCÓN 

PISTACHO “FREIDURIA MARTEÑA” 

SIERRA DE CAZORLA, SEGURA Y LAS VILLAS: BUÑUELO 
DE RIN RAN, BACALAO SALADO Y HUEVAS

BACALAO “MARISCOS CASTELLAR” DE SANTISTÉBAN DEL PUERTO

DESPEÑAPERROS: MILHOJA DE PERDIZ, TRUFA, ENCURTIDOS
PERDIZ “ARTEMONTE” DE ALDEAQUEMADA

ENCURTIDOS “ACEITUNERA JIENNENSE” DE JAÉN

SIERRA MORENA: ASPIC DE CONEJO, SETAS 
CONEJO “CÁRNICAS JIENNENSES” DE JAÉN 

Menú

BONITO EN ESCABECHE, HABAS FRESCAS, CEBOLLETA
AOVE “DON VERDE VIDA” DE CABRA DE SANTO CRISTO

TRUCHA DE AGUASCEBAS Y ESPÁRRAGOS 
TRIGUEROS, GAZPACHUELO

ESPÁRRAGOS TRIGUEROS “CONGANA” DE BEDMAR

TERRINA DE MANITAS, PEPITORIA CRUJIENTE DE CARDO
CARDO “CONGANA” DE BEDMAR

REQUESÓN, MIEL DE ABEJA Y LECHE VIEJA
MIEL DE ABEJA “PINTARRÉ” DE MANCHA REAL

Bebidas
MATAHERMOSA BRUT NATURE “BODEGAS CAMPOAMENO” DE FRAILES 

VINOS DE “BODEGAS MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL 

35 €


