
El restaurante ANTIQUE está ubicado en pleno corazón del 
casco histórico de Úbeda, ciudad nombrada por la UNESCO 
“Patrimonio Cultural de la Humanidad” junto con Baeza, gracias 
a la calidad y buena conservación de sus numerosos edificios 
renacentistas.

Cuidada cocina tradicional evolutiva tanto en sus platos como 
en sus tapas, elaborada con productos de temporada. Todo 
ello con una marcada tendencia de calidad en un ambiente 
acogedor y exclusivo.

Destacamos el equipo de cocina quien con habilidad y maestría 
proporciona a sus platos una combinación de alta calidad en 
productos así como de sabores y presentaciones más variadas, 
con el único fin de satisfacer y sorprender hasta los paladares 
más exquisitos.

RESTAURANTE

“ANTIQUE”

Calle Real, 25. 23400 Úbeda (Jaén)

953757618

restauranteantique@gmail.com

www.restauranteantique.es

III JORNADAS GASTRONÓMICAS DEGUSTA JAÉN 2022

 Del 1 al 20 de marzo de 2022

RESTAURANTES PARTICIPANTES:
www.degustajaen.com/jornadasgastronomicas

RESTAURANTE “ANTIQUE”
ÚBEDA (JAÉN)



DEGUSTACIÓN DE AOVEs TEMPRANOS “JAÉN SELECCIÓN”

Aperitivos

ESPÁRRAGO BLANCO, TOCINO AHUMADO Y DÁTILES
ESPÁRRAGO BLANCO “CONGANA” DE BEDMAR 

BOMBÓN DE PATÉ DE PERDIZ CON CHOCOLATE 
BLANCO Y NARANJA ESCABECHADA

CHOCOLATE BLANCO “ARTECHOC” DE BAEZA 

RULO DE CECINA CON QUESO DE CABRA Y MANZANA 
QUESO DE CABRA “SIERRA SUR” DE ERMITA NUEVA (ALCALÁ LA REAL)

Principales

ENSALADA DE ATÚN CONFITADO EN AOVE, 
CEREZAS DE TORRES, TOMATE Y CHOCOLATE 

CEREZAS DE “S.C.A. SAN MARCOS” DE TORRES
CHOCOLATE “ARTECHOC” DE BAEZA

ALCACHOFAS EN TEXTURAS, CIGALITAS 
MARINADAS, ESCABECHE DE PERDIZ Y AOVE

AOVE TEMPRANO “DOMINUS PICUAL” “MONVA” DE MANCHA REAL 

ANDRAJOS DE ÚBEDA CON CORDERO SEGUREÑO 
Y VINAGRETA DE HABITAS E HIERBABUENA

HABITAS “CONGANA” DE BEDMAR

Postre

REQUESON CON LECHE DE CABRA, MIEL, POLEN Y NUECES
NUECES “LA CANENERA” DE CANENA 

MIEL Y POLEN “HISPAMIEL” DE ANDÚJAR

PETIT FOURS

Bebida
COPA DE VINO DE “BODEGAS MARCELINO SERRANO” DE ALCALÁ LA REAL

36,50 
€


